VINHOS DA NOSSA CARTA
E SUAS INTENSIDADES

VINHOS LEVES:
Pecorino: Produz vinhos brancos frescos e aromaticos, com notas citricas e
florais. E uma uva branca italiana que ndo é muito encorpada.

Chinti (ou Chianti): Usada principalmente em vinhos tintos da regido italiana da
Toscana, como o Chianti. Geralmente apresenta aromas de cereja, frutas
vermelhas e notas terrosas. Tende a ser médio em corpo.

Vinho Verde: Vinho branco tipicamente portugués, que é conhecido por sua
leveza e frescor. Apresenta notas citricas, maca verde e é geralmente
efervescente.

VINHOS MEDIOS:
Cabernet Franc: Produz vinhos tintos com aromas de frutas vermelhas e ervas,
como pimenta verde e folhas de tabaco. E um pouco mais leve que o Cabernet
Sauvignon.

Merlot: Tende a produzir vinhos tintos mais macios, com aromas de frutas
vermelhas e notas de ameixa. E conhecida por sua suavidade e equilibrio.

Primitivo di Manduria: Uma variedade de Zinfandel que produz vinhos tintos
potentes e frutados, com notas de frutas vermelhas maduras, especiarias e
notas de carvalho.

Pinot Grigio: Produz vinhos brancos secos e leves, com aromas citricos e de
maca. E uma uva branca italiana conhecida por sua refrescancia.

VINHOS POTENTES:
Syrah (ou Shiraz): Produz vinhos tintos potentes com aromas de frutas escuras,
especiarias, pimenta preta e notas defumadas. E conhecida por seu corpo
encorpado e taninos firmes.

Cabernet Sauvignon: Uma das uvas tintas mais potentes e populares do
mundo, produz vinhos com aromas de cassis, ameixa, tabaco e carvalho.
Geralmente tem um corpo encorpado e taninos firmes.

Carmenére: Produz vinhos tintos com aromas de frutas vermelhas, pimenta e
notas herbaceas. E uma uva que se destaca no Chile e tem um corpo médio a
encorpado.

Tempranillo: Produz vinhos tintos com aromas de frutas vermelhas, notas de
baunilha e especiarias. E uma uva espanhola que pode variar de médio a
encorpado, dependendo da regido.

Lembre-se de que a intensidade e o perfil dos vinhos também dependem
do terroir, das praticas de vinificacdo e do envelhecimento em barris de
madeira ou inox.
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E com imenso prazer que apresentamos a vocé nossa cuidadosamente
elaborada carta de vinhos Martin. Nossa familia preparou um verdadeiro
testemunho das escolhas pessoais. Com o auxilio de especialistas e
parceiros apaixonados por essa arte, embarcamos em uma jornada
sensorial para oferecer a todos os nossos clientes uma experiéncia
verdadeiramente excepcional no vasto e fascinante mundo
dos vinhos.

Nao somos sommeliers, para isso temos 0s nossos da casa, mas Somos
entusiastas que lentamente aprendemos a degustar e diferenciar todos os
vinhos, que sdo divididos em 5 categorias: Vinhos Espumantes, Brancos,
Rosés, Tintos e Licorosos. Todos com suas peculiaridades e sabores (inicos.

Cada garrafa que comp0e esta carta foi selecionada com dedicacdo e
carinho, refletindo ndo apenas a qualidade, mas também a alma de cada
vinho. Desde os paladares mais experientes, que apreciam a complexidade
e sutileza de um bom vinho, até aqueles que estdo iniciando sua
emocionante jornada enolégica, vao apreciar esta carta.

Nosso objetivo é desvendar, junto a vocé, os segredos e prazeres que a taga
de um vinho pode oferecer. Acreditamos que o vinho é muito mais do que
uma bebida: & uma viagem que nos conecta com a histoéria, a cultura e a
natureza, despertando sensag6es (inicas a cada gole. Estamos ansiosos
para compartilhar nossos conhecimentos e paixao, enquanto exploramos
juntos os aromas, os sabores e as historias que cada rétulo traz consigo.
Estamos honrados por té-lo conosco e esperamos que cada garrafa que
vocé escolher seja um capitulo Gnico em sua propria histéria enologica.

Seja bem-vindo a nossa jornada pelos vinhos.
Brindemos a vida!



CONHECA AS 5 CATEGORIAS DE VINHOS:

1. Espumante

Bastante apreciado em celebracdes e eventos, o espumante tem um
crescimento cada vez mais expressivo no Brasil. Ele é um tipo de vinho
produzido com gas carbdnico dissolvido. Também é conhecido como um
vinho com “perlage”, que significa borbulhas. Pode ser produzido a partir
de dois processos: Champenoise (tradicional) e Charmat. As principais
uvas que produzem o espumante sdo Chardonnay e Pinot Noir. Eles
podem ser brancos (os mais tradicionais) rosés e até tintos. Apesar de
muitas pessoas associarem o espumante ao Champagne, é€ bom dizer que
as duas bebidas sdo diferentes. 0 Champagne é uma bebida produzida
especificamente na regido francesa de mesmo nome. Assim, é correto
dizer que todo Champagne é um espumante, mas nem todo espumante é
um Champagne.

2. Vinho Branco

0 vinho branco pode ser produzido a partir de uvas brancas e tintas, com
método de producdo distinta ao do vinho tinto. Com sabor frutado e
coloragdo mais dourada, os vinhos brancos ainda nao cairam totalmente
no gosto brasileiro, mas sao uma 6tima pedida e estdo ganhando cada vez
mais adeptos. S3o indicados para serem servidos gelados e acompanham
muito bem comidas leves como queijos, peixes e frutos do mar. Entre as
uvas mais conhecidas produtoras de vinho branco estdao a Chardonnay e
a Sauvignon Blanc.

3. Vinho Rosé

0 vinho rosado, mais conhecido como rosé, & produzido a partir de uvas
tintas por diferentes estilos de vinificacdo. Um destaque para a regiao de
Provence, na Franga, principal e mais conhecida regido produtora de vinho
rosé no mundo. Cada vez mais apreciado pelo sabor, sofisticagcdo e
custo-beneficio, o vinho rosé é considerado ideal para o verao e deve ser
servido a uma temperatura em torno dos 8 graus. A bebida, bastante
prestigiada em varias regides, harmoniza muito bem com o clima tropical
brasileiro e € uma opg¢ao que ganha cada vez mais adeptos.

4, Vinho Tinto

E o tipo de vinho mais consumido no Brasil. Os vinhos tintos sdo
produzidos por meio da fermentacdo do suco extraido de uvas tintas. As
principais uvas usadas para fazer esse tipo de vinho sdo a Cabernet
Sauvignon, Carménére, Malbec, Merlot, Tempranillo, Pinot Noir, Syrah,
entre outras. Por causa da grande variedade de uvas existentes para a
producdo de vinho tinto, a bebida pode ter estilos e gostos muito
diferentes, de acordo com as caracteristicas de sua producao.

5. Vinho Licoroso

Os vinhos licorosos mais conhecidos sao os fortificados e os de colheita
tardia. O vinho fortificado € uma bebida que tem a fermentacao
interrompida antes do término pela adicao de aguardente vinica. Com a
elevacdo do teor alcodlico, as leveduras param de agir, deixando dulgor no
vinho. Ele é caracterizado pela quantidade elevada de teor alcoélico -
estima-se que tenha entre 19% e 22% - além de ser elaborado com alta
quantidade de aciicar. Eles sao produzidos por uvas brancas e tintas. Os
mais conhecidos e populares sao o Vinho do Porto e o Jerez. Outro estilo
muito conhecido é o Late Harvest, também conhecido como de colheita
tardia. Sao vinhos comumente doces, os famosos vinhos de sobremesa.
Diferente do Vinho do Porto, tem um teor alcoélico mais baixo. E
importante ressaltar que o vinho licoroso ndao se assemelha com o vinho
suave, que também é bastante conhecido por seu sabor mais adocicado.
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— VINHOS BRANCOS —————

| 353. CASA GERALDO ALMA SAUVIGNON BLANC&®

Um branco refrescante com notas nitidas de maracuja e
citricos. Tem corpo leve e acidez vibrante, ideal para dias
quentes.

'@— 575. ALTO LAS HORMIGAS BLANCO =

Surpreende pelas notas de flores brancas e damasco. No
paladar, entrega uma textura suculenta com um final
salino e refrescante.
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1913. PULENTA LA ZULEMA SAUVIGNON BLANC =
Cor amarelo-esverdeada, aromas de flores brancas, maca
verde, toranja e abacaxi. Em boca, equilibrado e com boa
persisténcia.

E» 194. MARCHIORI & BARRAUD CHARDONNAY =
Amarelo-esverdeado intenso e luminoso. Notas citricas e

péssego. Vibrante e equilibrado, final arredondado.

c W we 1915 VITREA ANDES CHARDONNAY &

7 Chardonnay com tons amarelo-dourados e esverdeados,
aromas de frutas brancas maduras e citricos. Paladar
cremoso, refrescante e frutado, com acidez viva.

[/ » | ®® us.LEYDA RESERVA SAUVIGNON BLANC &

Vinho branco versatil, com aromas citricos e tropicais e leves

notas herbaceas. Paladar macio e refrescante.

| #5= = ss0.LE VILLAGE GRAND VIN STELLEMBOSCH
' CHENIN BLANC

Um branco complexo de vinhedos velhos, com notas de maca
verde, nectarina e um toque de gengibre. E untuoso, de corpo

médio e final longo.

) i+ ) =mm 57 MANNARA PINOT GRIGIO ()

; Um classico siciliano com aromas de pera e maca verde.
E citrico, equilibrado e deixa uma persisténcia muito
agradavel na boca.

't = 577. LA MARCHESANA FIANO IGT ()
Amarelo claro com reflexos esverdeados. Aromas frescos
de pera, maca verde e péssego branco. Refrescante,
equilibrado e citrico, com final persistente.

- %% ¢ o ssi. PERERECA DO MONTE BRANCO®

uma leve efervescéncia que acentua a sensacdo de
vivacidade em boca.

. PAGO DE VALDECUEVAS FLOR INNATA VERDEJO <
Expressivo e tropical, traz notas herbaceas e um toque de
anis. Em boca, & macio, volumoso e termina com uma
vivacidade incrivel.

B : == s GRAND BATEAU BORDEAUX BLANC()

Branco brilhante que une frutas tropicais a um sutil toque
de baunilha. Um vinho vibrante, equilibrado e de acidez
muito limpa.

Muito refrescante, destaca frutas citricas e péssego. Possui
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VINHOS TINTOS

CASA GERALDO RESERVA SYRAH &

Tinto de cor rubi que alia frutas maduras a um toque sutil
de madeira. Possui textura aveludada, taninos macios e
acidez equilibrada.

CASA GERALDO COLHEITA DE INVERNO MALBEC &
Potente e estruturado, com aromas de ameixa, chocolate e
baunilha. Entrega taninos macios e um final de prova longo e
marcante.

CASA GERALDO COLLECTION SANGIOVESE &
Revela notas de ameixa, amora e especiarias em uma
coloragdo violeta. De corpo médio, destaca-se pela harmonia
entre alcool e acidez.

CASA GERALDO LIBERDADE CORTE BORDALES &
Um blend imponente com notas de frutas passas, tabaco e
café. E denso e nobre, com taninos presentes e final
persistente.

ALTO LAS HORMIGAS MALBEC DE LA FINCA =
Vinho limpido e brilhante, com coloracdo rubi intensa e
reflexos violaceos. Em boca, revela fruta vibrante, boa
acidez e taninos finos. Estrutura fluida, com final fresco e
elegante.

MARCHIORI & BARRAUD COPETE MALBEC <
Vermelho-violaceo intenso, tonalidades pirpuras e reflexos
vivos. Frutas vermelhas frescas, notas florais de violeta,
nuances herbaceas ou de especiarias. Corpo médio, taninos
macios, boa acidez, perfil frutado e final médio.

MARCHIORI & BARRAUD MALBEC <

Pirpura intensa com reflexos azulados. Notas de frutas
negras, pimenta-preta, anis e cravo. Em boca é sedoso, com
taninos macios, acidez moderada e final longo.

ZUCCARDI Q CABERNET FRANC =

Vermelho com tonalidade rubi. Aromas de pimenta com um
toque de tabaco as cerejas pretas, cassis e especiarias. O
paladar suculento e de corpo médio mostra uma variedade
de carater de Cabernet Franc com frutas de cassis realmente
frescas. Os taninos sao frescos, mas sedosos.

VITREA ANDES CABERNET SAUVIGNON &

O rei das castas. Este vinho apresenta uma cor vermelho-rubi
profunda. O nariz revela notas de frutos vermelhos maduros,
como ameixas e frutos silvestres, com um toque sutil de
cedro. O paladar & longo e encorpado, com estrutura firme e
bom volume.

LAST RITES RESERVA CARMENERE &

0 Chile & um verdadeiro paraiso para a Carménére, corpo
médio, com taninos elegantes e redondos, e final agradavel
em boca, ela revela notas de cereja preta, cravo, graos de
café e especiarias no nariz.

LO ABARCA COSTAL NO 1 PINOT NOIR &

Vermelho rubi. Notas de cerejas, framboesas, amoras, com
toque de especiarias e herbaceo. Fresco, com textura sedosa
e taninos redondos.
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CABERNET SAUVIGNON &

Rubi profundo com aromas de amora e cedro. No paladar, os
taninos sao polidos e a textura é aveludada, resultando em
um vinho energético.

PIZZORNO DON PROSPERO TANNAT <=

Cor rubi intenso. Aromas complexos de frutas vermelhas e
negras, com toques de figos secos. No paladar intenso, com
6tima estrutura e suavidade, final longo.

FINCA CONSTANCIA ALTOZANO TEMPRANILLO S
Um tinto amavel e muito macio. Destaca frutas negras
maduras complementadas por toques de alcaguz e baunilha.

BODEGAS EXOPTO COSECHA RIOJA ©

Combina cereja picante e framboesa negra com um toque
mir]?ral: Um vinho suculento e equilibrado por uma acidez
muito viva.

GRAND BATEAU BORDEAUX ROUGE ()

Rubi sedutor que revela frutas vermelhas maduras e
especiarias. Harmonioso, com corpo médio e taninos
perfeitamente maduros.

MANNARA NERO D"AVOLA ()

Vermelho rubi. Aromas de cerejas e ameixas maduras que
seduzem o nariz e convidam para o primeiro gole. Leve,
redondo e macio, tem boa acidez para harmonizagdes.

MATURO MONTEPULCINO D'ABRUZZO IGT ()

Cor rubi intensa. Aromas de frutas vermelhas maduras,
violeta, rosa com notas picantes de alcaguz frutadas e florais
delicadas. Corpo robusto e notas de frutas pretas, com um
toque defumado.

. LA MARCHESANA PRIMITIVO IGT ()

Aveludado e profundo, traz frutas negras e um toque de
menta. Termina longo com uma leve e classica nota de
améndoa.

. LA MARCHESANA NERO DI TROIA IGT ()

Um vinho cheio e aveludado, marcado por violetas e cerejas
pretas. Destaca-se pela estrutura envolvente e final longo.

CANTINA DI MONTALCINO BRUNELLO DI

MONTALCINO ()

Vermelho granada, limpido, brilhante. Notas de vegetacao
rasteira, madeira aromatica e frutas pequenas. No sabor tem
corpo elegante e harmonioso, é envolvente e tem uma longa
persisténcia aromatica.

QUINTA DO PARAL ESTATE TINTO @

Vermelho granada intenso. Frutas silvestres como mora e
framboesa com toque floral. Cheio, redondo e suave, com
taninos polidos.

PEDRA CANCELA SELECAO ENOLOGO DAO TINTO @
Um classico da regido do Dao, com 6tima estrutura e
equilibrio. Notas de frutas maduras integradas a um final
elegante.
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. TERRA SERENA GRAND CUVEE ()

. PEDRA CANCELA SELECAO

ESPUMANTES

CASA PERINI MOSCATEL ROSE AQUARELA &

Feito a partir da combinagdo das uvas Moscato Branco,
Moscato Giallo e Moscato de Hamburgo. Possui aromas
com notas citricas que remetem a casca de laranja e
flores de jasmim. Boa harmonizagdo com canapés e
sobremesas a base de cremes.

CASA GERALDO MOSCATEL & ®98
Apresenta perlage fino e aromas de flores e frutas frescas.
No paladar, equilibra dogura e frescor de forma leve e

convidativa.

®139
Um Brut de perlage vivo e persistente, destacando

péssego e damasco com um frescor muito delicado.

Leve e harmonioso no paladar.

TERRA SERENA GRAND CUVEE ROSE () 4 kS 139
Visual rosa-claro com notas vibrantes de morango. E um
espumante equilibrado, com textura macia e acidez na

medida certa.

VINHOS ROSE

CASA GERALDO ROSE &

Exibe cor rosa-palido e traz o frescor de frutas vermelhas
e'flores silvestres. Em boca, é equilibrado, leve e muito
vivaz.

R$168

VITREA ANDES ROSE & R$119
0 Vitrea Andes Rosé & um vinho honesto, frutado e

perfeitamente equilibrado, feito a partir de um blend

cuidadoso de Cabernet Franc, Syrah, Cabernet Sauvignon e

Merlot. As uvas sao provenientes de vinhedos selecionados

no Vale do Cachapoal. Com este rosé, buscamos expressar

0s aromas e sabores (inicos da regido e convidar os amantes

de vinho a explorar ainda mais o que nossos vinhos tém a

oferecer.

C ) R$ 148
ENOLOGO DAO ROSE @

Elaborado 100% com Touriga Nacional, traz aroma fresco

de frutas vermelhas e toque floral. E frutado e

equilibrado por uma acidez refrescante.

MANNARA PINOT GRIGIO ROSE () R$ 159
Cor rosa cereja. Bouquet frutado e floral com notas de meldo
maduro e rosas. Otima acidez e frescor, delicado e leve no

paladar. Harmonize com saladas e aperitivos.

MIRABEAU BELLE ANEE VDF ()

Rosé equilibrado, agradavel e facil de beber, com aromas de
framboesa, morangos e leve floral.

R$ 169



